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Korkenzieher:; Dekantier-Trichter:
Ohne ihn geht's nicht. Die Auswahl beim wichtigsten Flr jungen Wein gibt es Modelle, die ihm durch
Weinutensil reicht vom traditionellen Modell mit Griff Verwirbelung viel Luft verschaffen.
aus Rebwurzelholz bis zum Hightech-Gerét mit Exemplare mit Siebeinsatzen sollen
elektrischem Antrieb. Ein guter Korkenzieher hat eine helfen, Riickstande von alten Weinen
dinne, evtl. mit Teflon beschichtete Spindel (sie zurlickzuhalten.
bohrt sich so in den Korken, dass er nicht ausreiBt) ~
und einen Hebel- oder Drehmechanismus, mit dem I[?Bf_e.'.‘f_a_ nger: oo
man den Verschluss ohne groBen Kraftaufwand Gibt es als gepolsterten Ring, der Uber
aus dem Flaschenhals zieht. Alles andere kannman  Ein Spezial- den Flaschenhals gezogen wird, und

den Profis und Technik-Fans (iberlassen. Das unter als diinne Metallfolie, die gerolit in den

Sommeliers so begehrte Kellnermesser von med_ﬂuss Flaschenhals gesteckt wird und zusatz-
Laguiole sieht gut aus, ist aber nicht bilig und fir ~ Part i€ KOh= iy a5 AusgieBhilfe dlent. Beide haben
Ungeubte schwer zu handhaben. lensdure in Nachteile: So mancher Ring ist beim

i o der Flasche Einschenken schon im Glas gelandet
Folienschneider: (AdHoc) (festhaten), die Folie muss mit pzzo " aec o
Das kleine Gerét schneidet die Plastik- bzw. Zinn- TN : bloBen Fingern in den Fla-

Metallband als

folie am Flaschenhals blitzsauber und in der richti- schenhals gesteckt werden.

gen Hohe ab. Das Klappmesserchen an einem Vak % Tropfenfanger

guten Korkenzieher tut's aber letztlich genauso. akuumier- (Carl Mertens)
S : pumpe:

E!‘.?!!!H?.g_'! _e_'_"_y_e__r §_c_!'l_|_l._l_s_§§ me e gt o : Eine Methode, angebrochene Weine vor Sauer-

Gerade im kleinen Kreis kommt es vor, dass digr "~ il stoff zu schiitzen, ist das Abpumpen der Luft

Flasche Sekt oder Champagner nicht aus-
getrunken wird. Der Trick mit dem Silber-
16ffel im Flaschenhals ist mittlerweile
wissenschaftlich widerlegt. Was einiger-
maBen hilft, dem Schaumer seine Frische
ZuU bewahren, sind spezielle Champagner-
Verschlisse, die frei werdende Kohlenséure
und den mit ihr verbundenen Druck in der
Flasche halten. Sie funktionieren umso besser,
je gréBer der Rest in der Flasche ist.

in der angebrochenen Flasche, in die ein
Gummiverschluss mit Ventil kommt. Die Ver-
sion fir den Haushalt funktioniert per Mini-
Handpumpe (erhaltlich im Fachhandel), flr
Profis gibt's Elektrogerate. Bei WeiBwei-
nen ist der Nutzen umstritien, da das
Vakuum die mitunter vorhandene leichte
Kohlenséure entzieht und der Wein
schneller an Frische verliert, als wenn er
einfach wieder verkorkt worden wére.
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